秸秆气化炉操作使用说明
北京中西远大科技有限公司
1． 选料要求

草本和木本原料，都必须十分干燥，含水分的料不能使用，原则上要求多种原料混合在一起使用燃烧，混合料里尽量做到软硬料搭配，长短搭配，粗细搭配。凡是点着冒烟的（塑料，橡胶除外）都可以用此炉燃烧使用。

2． 装料要求

装料时，气化炉配的专用木棒必须保证在中心，料装完后也一定保证它正处中心，越正越好。蓬松类的秸秆，草类尽量要单独使用，若实在没有别的料掺和使用，就必须压紧，礅实。细料多，粗料少时，压礅的力量要适当小些（要适当保持一定的透气性），每次装好料后，拔出木棒，把点火管与拔出木棒后形成的洞孔交叉处多余料清理掉，使点火管孔内无碎料，保证畅通，盖上底盖，勾上三个划子，把料桶倾斜45度，用小木棍或其它东西伸进出烟口，把堵在出烟口的碎料清理出来，翻过料桶装回上半部炉具，打开料桶两侧风门露出三个眼就可以点火了。礅料时应选择平坦地面，防止在礅料时使料桶变形。
3． 点火要求

点火时，主风门的插板先不上，用报纸或其它物品点着后伸进点火管，然后往里续一二根干柴枝，也可以直接点燃柴枝伸进去，柴枝不能太粗，如筷子粗细就可以。点火和柴枝的数量因料桶的料软硬和装的松紧而定。装的是硬料点火时间就长，烧得柴枝就多。装的是软料点火时间就短，烧得柴枝就少。软料点火在3-5分钟，烧1-3根柴枝（2尺左右长短）。装的是混合料点火时间是7-8分钟，烧3-5根柴枝（2尺左右长短）。装的是硬料点火时间是10分钟左右，烧7-8根柴枝。火点着后等上20分钟左右，盖上主风门插板，留上一半间隙或三分之二间隙就行。在点火时间内，火苗上来后就可以坐锅坐壶了。点火柴枝要等到上一根烧得差不多了再续，不要一次伸进去好几根。每次二三根即可。
4． 燃烧过程注意事项

烧上一个时辰后，火苗有时会逐渐变小，这是你再往里续进一二根柴枝，烧完后把主风门往里关上公分左右，依次类推….. .。等到料桶外皮特别烫时，火苗明显越来越小，此时可以断定桶内的料马上烧完，为把料完全烧完烧透，后期可以多烧一些柴枝，帮助燃烧完全。方法是主风门插板不动，从插板缝隙伸进一二根柴枝，等着起来后把主风门插板稍微开大些，再多伸进几根柴枝，也烧起来后拿掉插板，再往里加进1-2根手指粗细的柴枝，在快烧完时，插上插板，留一个小缝隙（5-10mm），直到烧完，此步骤可以反复做2-3次。最后火苗实在着不住了即为本炉彻底烧完。是封火焖炉还是炭烧掉取暖，由自己而定。要是焖碳攒多了卖钱，你就把料桶的左右和主风门全部关严，把上半部炉具端下来，用铁罐头罐或易拉罐装上半罐水，把烟口盖上就可以了。

5． 封火要求
封火要求与焖碳要求是一样的，当你把料桶内装的料点着后，这顿饭做完了不再用火了，而这桶料还没烧完，那就封火。具体方法是关严料桶三个调风门，拿下上半截炉具，用铁罐或易拉罐装点水堵在出烟口就行。下次再点时装回上半截炉具，打开i三处调风门，如第一次点火一样，等炉口出现火苗后再多烧1-2分钟，然后插上主风门插板，留好适量间隙，即可再次使用。第二次，第三次点火时间稍微长些，因为料桶中心的料已烧过，不冒烟了只是碳。
6． 焖碳要求

本次烧完后，已按操作要求进行了焖碳，如不急于装料再次点火使用，等凉透了再倒出来，等积攒多了一起出售。如急于再次装料点火使用，那么焖碳时间也要等1-2小时。这是碳虽然焖好了，但温度还很热，倒在地上一定要用东西把它扒拉开，在收起来之前一定要凉透，不凉透容易发生火灾。如果看到碳里还有生料一定挑拣出来。有点烧郭的白色灰份不算毛病
7． 注意事项

每次用火，需要长时间还是短时间，根据料的软硬决定

每次用火，需要大火苗还是小火苗，根据装的松紧决定
原料有软硬的区别

火苗大小，烧的时间长短有讲究

料桶装的松紧有区别

料桶的料颗粒大小，碎的多还是整的多有区别

软柴烧的时间长硬柴烧的时间短
玉米芯掺上一部分木本一般一桶烧2-3小时

硬料一般是指混合料里掺40%左右木头块，一般一桶烧4-5小时
